
Warme Fleischgerichte ab 20 Portionen pro Sorte

vom Schwein            Portion

• Schnitzelpfanne, mit rustikalem Champignonragout & Mozzarella
  überbacken      12,90 €
• Bayrischer Leberkäse    8,90 €
• Krustenbraten natur      9,90 €
• Schweinebraten in Rahmsoße    12,90 €
• Schweinefilet in grüner Pfefferrahmsoße   15,90 €

vom Rind

• Rinderbraten a.d. argent. Steakhüfte in Rotweinsoße          18,90 €
  Rinderbraten a.d. Steakhüfte in Rodeo-Premium-Qualität 21,50 €
• Boeuf Stroganoff, Rindersteakhüfte in heller Rahmsoße m. frischen
  Champignons, Weißwein & sauren Gurken nach russischer Art        18,90 €
• Tafelspitz in Meerrettichcreme   15,90 €
• Rinderrouladen in kräftiger Gemüse-Rotweinsoße mit Speck 15,90 €
• Mallorquinisches Rindfleischragout mit Rosinen, Tomaten,
   Rotwein und Rosmarin          19,90 €
• Sauerbraten aus der Premium Steakhüfte          18,90 €

vom Kalb

• Kalbsinvoltini – mit getr. Tomate, Parmaschinken, Mozzarella und
  frischem Basilikum gefüllte Kalbsroulade in köstlicher Soße 21,90 €

vom Geflügel

• Hähnchenroulade gefüllt mit getrockneten Tomaten,
  Frischkäse- Kräutercreme in Tomaten-Basilikumrahm         15,90 €
• Putenbraten in Paprikarahm         12,90 €
• Gebratenes Hähnchenbrustfilet in Spargel-Mangold-Rahm         11,80 €
• mit ital. Kräutern marinierte Hähnchenbrust, in Butter & Olivenöl
  gebraten, schräg aufgeschnitten, z.B. auf Gemüsebett         14,90 €

vom Wild & Lamm

• Wildschweinbraten aus der Keule, toskanisch        17,00 €
• Lammkeule mit Kräutern & Zitrone        17,90 €
• mediterranes Lammfilet, in Butter & Olivenöl gebraten        24,00 €
• Edel-Wildragout von Wildschwein, Reh & Hirsch in Preiselbeer-
  Rotweinsoße (kein Känguru o.ä.)        21,80 €


