Brunch aus der Vollwertkiuche fur Vegetarier /Veganer
ab 30 Personen

Siudfranzosisches Gemiuse - Omlette mit Krautern der Provence i, sahne)
kalt oder warm

Brokkoli-Quiches mit Kirschtomaten auf Dinkel-Vollkorn-Murbeteig
(Ei, Sahne, Gluten)

kalt oder warm

Zucchini - Puffer mit Barlauch-Quark
(Ei, Dinkelgluten, Milch)

Falafeln mit Hummus, vegan (sesam)
"Hot Devil" Brotaufstrich mit Schafskéase & Paprika iich)

Rote Bete- Carpaccio mit Ziegenfrischkése, in Butter und Honig gebratenen
Apfelscheiben & gerdsteten Sonnenblumenkernen iich, soja),

erfrischender Blumenkohl - "Tabbouleh” mit Zitrone & Basilikum, vegan
ohne Getreidearten

leichter Kartoffelsalat "schwabische Art", vegan (selerie, sen)
Kaseplatte mit fiinf Sorten Kase und Feigen-Dip
Vollwert- Brotkorb mit Tomaten-Schnittlauchbutter
Veganes Schokoladentdrtchen mit Himbeeren
Preis / Person 45,00
Anmerkungen zur Vollwertktche:

An Fetten und Olen verwenden wir nur Butter, natives Olivendl & natives
Leindl sowie Kokosfett — alles in Bioqualitat

Wo immer es geht kommen die Krauter aus dem heimischen Garten

Zum Suf3en verwenden wir Honig, Agavendicksaft und Vollrohrzucker in
Bioqualitat

Samtliche Mehle sind in Vollkorn- und Bioqualitat

Beim Salz handelt es sich ausschlief3lich um Meersalz ohne Jodzusatz.



